
DATO TIDSRUM KURSUS

10.03 08.30-15.00 Hjemmelavet, bæredygtigt pålæg

12.03 08.30-15.00 Grundopskrifter der virker 

18.03 12.00-15.00
Sanselig kommunikation, der styrker madglæde,  

nysgerrighed og fællesskab 

25.03 12.00-15.00 Diætmad i daginstitutionen 

14.04 12.00-15.00 Klimavenlige farser - med og uden kød 

15.04 12.00-15.00 Sådan køber du klogt ind 

21.04 08.30-15.00 Bæredygtig fisk til mange

28.04 08.30-15.00 Bælgfrugter i børnemaden 

30.04 08.30-15.00 Grønne Verdenskøkkener – Thailand

06.05 08.30-15.00 Godt bagværk til børn 

19.05 12.00-15.00 Brug dine rester - på pålægsdagen  

20.05 09.00-15.00 En tur i marken hos Godis Grønt (Ud af huset)

02.06 08.30-15.00 Madspild på menuen 

04.06 12.00-15.00 Surdejsbagning til børn

17.06 09.00-15.00 En tur i marken hos Godis Grønt (Ud af huset)

Kurser i 
Meyers Madhus

1. halvår 2026

– for dig der arbejder i daginstitutioner


